winkter in Zum See

Zum Start empfehlen wir

walliser Trockenfleisch und Hobelkiise zum Apéro 32.-
3 ,Marenines Oléron” Austern mit elnem Glas Champagner 31.-
Thunfischearpaccio mit Olivensl und Zitrone 30.-
Mariniertes Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan 29.-
Frischer walliser Ziegenkiise auf Nlsslisalat 24.-
Hausgemachte Bntenleberterrine mit Brioche 29.-
Gemischter Salat 14.- Griner Salat 12.-
Nissli salat 1#- wmitel 19.-
walliser Gerstensuppe 1/ Portion 12.-  Ganze Portion 25.-
Ungarische qulaschsuppe 1/ Portion 13.-  Ganze Portion F.-
Mediterrane Flschsuppe 1/ Portion 22.-  Ggawnze Portion 20.-

Feine gemischte Salate

Grosser gemlschter Salat 23.- wmitetl 25.-
mit geschnetzelter Kalbsleber 40.-
mit elner gebratenen wachtel una wachtelet 34 .-
mit Pouletstreifen unol gerbstetem Sesam 32.-
Riesencrevetten ,provengale’ auf Nisslisalat 41.-

Rostt oder Kartoffelgratin

wmit speck und €L 29.-
mit Schinken uno €t 29.-
Sownntagsristl mit schottischem rRauchlachs und Sauerrahm 36.-
Gemlseteller mit Kartoffelgratin 32.-
Kiseschnitte ,Zum See“ mit Speck und Tomaten F.-
Khseschnitte mit Schinken und Bt .-
Owmelette mit Schinken, Kiise wnol Krliuter 23.-

walliserteller 22.- Trockenflelsch 32.- Hobelkiise 28.-



Hausgemachte Telgwaren

Tortellont mit Spinat-rRicottafitllung an Rahmsauce

Plleante Nudeln mit Pouletstreifen, Sojasauce § Gemiise
Hausgemachte Nudeln mit Kalbsbolognese

Currynudeln mit Riesencrevetten § Gemitsestreifen

Nudelin mit Riesencrevetten, Zucchettl, Tomaten § Basilikum

s;aezi,aL’Ltbitew Zum See

Lamm Entrechte ,provengale’ mit Risti oder Gratin
Geschnetzelte Kalbsleber mit REstl oder Gratin

Kalbsmilken an Morchelrahmsauce mit hausgemachten Nudeln
Kalbswierll an Senfrahmsauce mit hausgemachten Nudeln

Kalbsteak an Morchelrahmsauce mit hausgemachten Nuoeln
Rindsfilet wmit Pfeffersauce, Gemiise und Kartoffelgratin
Maispoulardenbrust auf frischem qemiise und Gratin

Gambas an Currysauce, Gemitsestreifen mit hausgemachten Nudeln

Frische Fische je nach Angebot uno Tagespreis

UNSEre SUSSen Hausspeziatltﬁtew

Crémeschnitte ,Zum See* 12.- Sachertorte mit Rahm
Frichtekuchen 9.- Créwme Brulée & L'Orange
Apfelstrudel mit vanillesauce 12.- Panna Cotta mit waldbeeren
Mousse au Chocolat 12.- Portion Rahm

Hausgemachte Mertngues mit Els und Rahm
Rotwelnzwetschgen mit Zimtels uno Rahm
Coupe Danmark / Wiener Eiskaffee
Hausgemachtes Eis, pro Kugel 4.50

vawnille, Schokolade, Erdbeer, Mocea unol Zimt

werte Kungin, werter Kunde
Auf Anfrage geben thnen unsere Mitarbeiter gerne weitere informationen zu
Gerichten, welche Allergien otter Wnvertriglichkeiten auslbsen Rénnen,

Schweiz: Rindsearpaccelo, Nierll, Milken, Leber, Speck, Schinken, Kalbsstenkr, Eler, Brot

29.-
29.-
29.-
31.-
31.-

46.-
46.-
45.-
44 .-

56.-
59.-
46.~
46.~

11.-
12.-
12.-

14.-
14.-
14.-

Australien: Lamm, Rind (Kann mit hormonellen oder nichthormonellen Lelstungsfirderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein)
Schwelz/ungarn: Poulet; italien: Wwachteln; Eraniereieh: Matspoularde, Austern; vietnam: Riesencrevetten Philippinen/Sii Lanka: Tuna

Alle Preise verstehew sich in CHF tnkl, 8,1% MwSt,



winkter in Zum See

To begin with we recommend

Adr dried Meat (Beef) and Cheese Shavings with your Aperitif 32.-
3 Fresh “Marennes Oléron” Oysters § a Glass of Champagwne 21.-
Tuna Carpaccio with Olive Ol and Lemon juice 30.-
Marinated Beef Carpacclo with Arugula Salad and Parmesan 29.-
Fresh qoat Cheese with Olive Ol on Lamb’s Lettuce Salad 24.-
Homemade Duck Liver Tervine with Brioche 29.-
Mixed Salad 14.-  Green Salad 12.-
Lamb’s Lettuce Salad 17~  with Egg 19.-
Barley Soup 1/2 Portion 12.-  Full Portion 25.-
Goulash Soup 1/2 Portion 13.-  Full Portion F.-
Mediterranean Fish Soup 1/2 Portion 22.-  Full Portion 30.-

various Salads

Fresh Large Mixed Salad 23.- with Bgg 25.-
with sliced calf's Liver 40.-
with a sautéed @uall and uail €gg 34.-
with Sautéed Chicken and Toasted Sesame Seeols 32.-
Glant Prawns “Provengale” on Lamlb’s Lettuce Salad 41.-

Rostl or Potato Gratin

with Bacon ano Eggs 29.-
with Ham and Eggs 29.-
Sunday Rostl with Smoked Scottish Salmon and Sour Cream 36.-
Mixed vegetables with Potato Gratin 32.-
Croftte au Fromage “Zum See” with Bacon and Tomatoes 2F.-
Crolite au Fromage with Ham and Ego 2F.-
Owelette with Ham, Cheese and fresh Herbs 23.-

Alr Dried Meats 32.- Alr Dried Beef 32.- Cheese Shavings 282.-



Homemade Pasta

Tortellont with Spinach-rRicotta filling and Cream Sauce
Hot Spley Noodles with Chicken, Soy Sauce and Vegetables
Homemaoe Tagliatelle with veal Bolognese

Curry Noodles with Prawns and vegetable strips

Noodles with Prawwns, Zucchint, Tomatoes ano Basil

Spec’uatities Zum See

Lamlb Sirloin “Provengale” with Ristl or Potato Gratin

Sliced calf's Liver with Rstl or Potato Gratin

Sweetbreaols with Morel Cream Sauce and homemade Tagliatetle
Calf's Kiduey in a Mustard Cream Sauce with howmemade Taglintelle

veal Steak on Morel Cream Sauce with homemade Tagliatelle

Filet of Beef with Black Pepper Sauce, Vegetables and Gratin

Corn Fed Chicken Breast with Vegetables and Potato Gratin

Glant Prawns with Curry Sauce, Vegetables strips and hm Tagliatelle

Fresh Fish at Market Price

Our Sweet House SPeoiaL’Lt’Les

“Napoleon” Zum See 12.- “Sachertorte” with Whipped Cream
Homemade Frult Tart 9.~ Creme Brulée o L'Orange
“Applestrudel” with Custard 12.- Panna Cotta with Berry Sauce
Chocolate Mousse 12.- Portion of whipped Cream

Homemade Meringues with tce Cream and Whipped Cream

Red Wine Plums with Clunamon loe Cream and Whipped Cream
Coupe DPenwmark / tee Coffee Vienna Style

Howmemade lce Creawm, per SCoop 4.50

vawilla, Chocolate, Stmwbewg Coffee anol Clwnamon

Dear clients
Upow reguest our employjees are happy to give You more information
about dishes which could cause allergies or intolerances,

Switzerland: Beef Carpaccio, Liver, Sweetbrend, Kidney, Bacon, Ham, veal Steak, Bread
Australio: Lamb, beef (Could be treated with hormones or non-hormone treatments Like antibiotics) |
Switzerland/Hungary: Chicken; Mg_: Quail; Erance: Oypsters, Chiclken breast, vietnam: Prawns
Philipplnes / Sri Lanka: Tuna

AlL prices are in Swiss Francs, 8 1B VAT tncluded

29.-
29.-
29.-
31.-
31.-

46.-
46.-
45.-
44 .-

56.-
59.-
46.~
46.~

11.-
12.-
12.-

14.-
14.-
14.-



Hiver o Zum See

Le chef vous recommande nos entrées

viande séchée du valais et rebibes de fromage avee Vapéritif 32.-
2 hultres « Marennes Oléron » avee une flidte de Champagne 21.-
carpaccio de thow & L'huile d'olive et jus de citron 20.-
carpaccio de beeuf marlng, roquette et parmesan 29.-
Cheévre frats maring, servi sur salade de rampon 24.-
Tervine de fole gras de canard maison et brioche 29.-
Salade mélée 14.- Salade verte 12.-
Salade de ranmpon 17~  avee oeuf 19.-
Potage valaisan a L'orge perlée /2 portion 12.-  Portlon entiere 25.-
Soupe goulache & L'hongroise /2 portion 13.-  Portlon entiere 2F.-
Soupe de poisson méditerranée /2 portion 22.-  Portion entitre 20.-

Sélection de salades

Grande salnde mélée 2z.-  avee oeuf 25.-
avee fole de veau émincée 40.-
avec une catlle sautée et L'oeuf de caille 34.-
au poulet sauté et grains de sésame 32.-
qambas «provengale» sur salaole oe rampon 41.-

Rostl ou Gratin

avee Lard et oeufs 29.-
avee jambon et oeufs 29.-
«Sonntagsrostl» au saumon fumé écossals et créme aigre 36.-
Asslette de LEgumes avee gratin 32.-
Croltte au fromage « Zum See » avee Lard et tomates 2F.-
Crolite au fromage avec jambon et oeuf 2F.-
Owelette au jambown, fromage et herbes fratches 23.-

Asslette valatsanne 2.~ vianole séchée 32.- Rebibes de fromnge 28.-



Les pﬁtes maison

Tortellonl aux éplnards et ricotta o la créwme 29.-
Tagliatelles épicées avee poulet, sauce soja et Légumes 29.-
Tagliatelles fattes matson avee sauce Bolognaise oe veau 29.-
Tagliatelles au curvy, crevettes géantes, julienne de Légumes 31.-
Tagliatelles aux crevettes géantes, tomates, courgettes et bastlic 31.-

Les spéeialités de Zum See

Entrectte d'agneau « provengale » avee rostl ou gratin 46.-
Fole de veaw émincé avee risti ou gratin 46.-
Ris de veau sauce aux morilles avee Tagliatelles matson 45.-
Rognons de veau sauce moutarde avee Tagliatelles matson 44 .~
Steak oe veau, sauce aux wmorilles avee Tagliatelles maison 56.-
Filet ole boeuf au poivre avee Légumes et gratin 59.-
Supréwme oe poularde nourrie au matis sur Légumes et gratin 46.-
Crevettes géantes au curry, jullenne de légumes et Tagliatelles matson 46.-

Les polssons selon arrivage et Les prix du jour

Nos spéciatﬁtés sucrées

Mille-feuille Zum See 12.- Sacher avee orime chanttlly 11.-
Tarte aux frutts 9.~ Créme britlée & Lorange 12.-
Struddel aux pommes, sce vanille 12.- Mousse au chocolat 12.-
Panna cotta aux baies de bois 12.- Portlon de créme chantilly 2.-
Meringues matson, glace et créme chantilly 14.-
Pruneaux au Vin rouge, glace cannelle et créme chantilly 14.-
Coupe Danemark / Café glacé viennois 14 .-

une boule de glace maison 4.50
vanille, Chocolat, Fraise, café et Cannelle

Chere cliente, cher client,
Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats
qui sont susceptibles i provoguer des allergies ou des intolérances,

Sulsse : carpaccio de boewd, Lavd, Janbon, Veaw, Pain Australie : Agneau, Beeuf (Peut avolr été produit(e) avee des stimulatewrs de performance
hormonaux ou avee oes stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les antibiotiques.) Sulsse/Honarie : Poulet ; ltalie: Caille; Erance: Hultres,
Supréme de poularole; Vietnaw: Crevettes géantes Philippines / Sri Lanka: Thown

Tous Les prix slentendent en francs suisses, 8,.1% TVA inclus,



