winter tnn Zum See

Zuwm Start empfenlen wiv

walliser Trockenflelsch und Hobelkitse zum Apéro 30.-
3 ,Marennes Oléron” Austern mit einem glas Champagner 31.-
Thunfischearpaceio mit Olivensl und Zitrone 29.-
Mariniertes Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan 28.-
Frischer walliser Ziegenkise anf Nisslisalat 24 .-
Hausgemachte Entenleberterrine mit Brioche 29.-
Ggemischter Salat 12.-  Griwner Salat 11.-
Nissli salat 16.- wmit€l 18.-
walliser Gerstensuppe 1/> Portion 12.- Gawnze Portion 25.-
ungarische qulaschsuppe 1/> Portion 12.- Gawnze Portion 2F.-
Mediterrane Fischsuppe 1/> Portion 22.-  qawnze Portlon 20.-

Feine gemischte Salate

Grosser gemlischter Salat 21.- wmit€l 23.-
wmit geschnetzelter Kalbsleber 29.-
mit elner gebratenen wachtel uno wachtelet 33.-
mit Pouletstreifen und gerdstetem Sesam 32.-
Riesencrevetten ,provencale” auf Nisslisalat 40.-

Rosti oder Kartoffelgratin

wmit speck und €L 29.-
mit Schinken und Bt 29.-
Sonntagsristi mit schottischem Rauchlachs und Sauerrahm 26.-
Gemiseteller mit Kartoffelgratin 32.-
Kiseschnitte ,Zum See’ mit Speck und Tomaten 2F.-
Kiseschnitte mit Schinken uno €L 2F.-
Owelette mit Schinken, Kise unad Kriiuter 23.-

walliserteller 20.- Trockenfletseh 30.- Hobelkiise 26.-



Hausgemachte Teigwaren

Tortellonl mit spinat-rRicottafilllung an Rahmsauce

Pilkante Nuodeln mit Pouletstreifen, Sojasauce § Gemitse
Hausgemachte Nudeln mit Kalbsbolognese

Currynudeln mit Riesencrevetten § Gewmitsestreifen

Nudeln mit Riesencrevetten, Zucchettt, Tomaten § Bastlikum

s?eziatitﬁtew Zum See

Lamwm Bwntrecdte ,provengale” mit Ristl oder Gratin
qeschnetzelte Kalbsleber mit Ristl oder Gratin
Kalbsmilken an Morchelrahmsauce mit Nudeln
Kalbsnierll an Senfrahmsauce mit Butternudeln

kalbsteak an Morchelrahmsauce mit Nudeln

Rindsfilet mit Pfeffersauce, Gemitse uno Kartoffelgratin
Matispoulardenbrust auf frischem Gemitse und Gratin
Ganmbas an Currysauce, Gemitsestrelfen mit Butternudeln

Frische Fische je nach Angebot und Tagesprels

UINSErE SUSSEN Hauss?eziatitﬁtew

Crémeschnitte ,Zum See” 11.- Sachertorte mit Rahm
Frischtekuchen 9.- Ccréme Brulée a l'Orange

Apfelstrudel mit vanillesauce  11.- Pawnna Cotta wmit waldbeeren

Mousse au Chocolat 12.- Portion Rahm

Hausgemachte Mertngues mit Els und Rahm
Rotwelnzwetschgen mit Zimtels unod Rahm
Coupe Danmark / Wiener Elskaffee

Hausgemachtes Eis, pro Kugel 4.- 2 Kugeln #.- 3 Kugeln 10.-

vawille, Schokolade, Erdbeer, Mocea und Zimt

werte Kundin, werter Kunde
Auf Anfrage geben thinen unsere Mitarbeiter gerne weitere tnformationen zu
Gerichten, welehe Allergien oder Lnvertriiglichkeiten austsen Rinnen,

Schwelz: Rindscarpaccelo, Nierll, Milken, Leber, Speck, Schinken, Kalbsstealke; Eler
P P
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Australien: Lamm, Rind (Kann mit hormonellen oder nichthormonellen Lelstungsfirderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein)
Schwelz/ungarn: Poulet; italien: Wwachteln; Eraniereieh: Matspoularde, Austern; vietnam: Riesencrevetten Philippinen/Sii Lanka: Tuna

Alle Preise verstehen sich bn CHF inkl, 2,1% Mwst,



winter tnn Zum See

To beain with we recommend

Adr dried Meat (Beef) and Cheese Shavings with your Aperitif 30.-
3 Fresh “Marennes Oléron” Oysters § a glass of Champagne 31.-
Tuna Carpaccio with Olive Ol and Lemon Juice 29.-
Marinated Beef Carpacclo with Arugula salad and Parmesan 28.-
Fresh Goat Cheese with Olive OLlL on Lamb’s Lettuce Salaot 24 .-
Homemade Duck Liver Terrine with Brioche 39.-
Mixed sSalad 13-  Greew Salad 11.-
Lamb’s Lettuce Salao 16.-  with Egg 18.-
Barley Soup 1/2 Portion 12.-  Full Portion 25.-
Gouwlash Soup 1/2 Portion 13.-  Full Portion 2F.-
Mediterranean Fish Soup 1/2 Portion 22.-  Full Portion 320.-

varitous Salads

Fresh Large Mixed Salad 21.- with Egg 23.-
with sliced calf’s Liver 29.-
with a sautéed @uatl and uail Egg 33.-
with sautéed Chicken and Toasted Sesame Seeds 32.-
Glant Prawns “Provengale” on Lamlb’s Lettuce Salad 40.-

Rostl or Potato gratin

with Bacon and Eggs 29.-
with Ham and Eggs 29.-
Sunday Ristl with smoked Scottish salmon and Sour Cream 26.-
Mixed Vegetables with Potato gratin 32.-
Crolite au Fromage “Zum See” with Bacon ano Tomatoes 2F.-
Croitte au Fromage with Ham and Egg 2F.-
Owelette with Ham, Cheese and fresh Herbs 23.-

Alr Bried Meats 20.- Alr Dried Beef 30.- Cheese Shavings 26.-



Homemaode Pasta

Tortellonl with Spinach-ricotta filling and Cream Sauce
Hot Spley Noodles with Chicken, Soy Sauce and Vvegetables
Homemade Noodles with veal Bolognese

Curry Noodles with Prawns and Vegetable strips

Noodles with Prawns, Z ucchini, Tomatoes and Basil

sPeciaL’Lt’Les Zum See

Lamb Sirloln “Provencale” with Rostl or Potato qratin
Sliced calf's Liver with Ristl or Potato Ggratin
Sweetbreads with Morel Cream Sauce and Noodles
calf’s kidney tn a Mustard Cream Sauce with Noodles

veal steak on Morel Cream Sauce with Noodles

Filet of Beef with Black Pepper Sauce, Vegetables ana Gratin
Corn Fed Chicken Breast with vegetables and Potato Gratin
Glant Prawns with Curry Sauce, Vegetables strips and Noodles

Fresh Flsh at Market Price

Our Sweet House S?eciatities

“Napoleon” Zum See 11.- “Sachertorte” with Whipped Cream
Homemade Frult Tart 9.- Créwme Brulée & L'Orange
“Applestrudel” with Custard  11.- Panna Cotta with Berry Sauce
Chocolate Mousse 12.- Portlon of whippeo Cream

Homemade Meringues with tee Cream and Whipped Cream

Red Wine Plums with Cinnamon loe Cream ano Whipped Cream
Coupe Penmark / lee Coffee Vienna Style

Howmemade lce Cream, per SCoop 4.- 2 Scoops F.- 3 SCO0PS 10.-
vanilla, Chocolate, Strawberry Coffee and Clnnamon

pear clients
Upow request our employees ave happy to give You move information
about dishes which could cause allergies or intolerances,

Switzerland: Beef Carpacclo, Liver, Sweetbread, Kidwey, Bacon, Ham, Veal Steak;
Australio: Lamb, beef (Could be treated with hormones or non-hormone treatments Like antibiotics) |
Switzerland/Hungary: Chicken; Mg_: Quail; Erance: Oypsters, Chiclken breast, vietnam: Prawns
Philipplnes / Sri Lanka: Tuna

AlL prices arve in Swiss Francs, 8,1 VAT included
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Hiver & Zum See

Le chef vous recommanoe nos entrées

vianoe séchée du valais et veblbes de fromage avee Lapéritif 30.-
2 hultres « Marennes Oléron » avee une flitte de Champagne 31.-
carpaccio de thow &t L'huile o’olive et jus de citron 29.-
carpaccio oe beewf maring, roquette et parmesan 28.-
Chevre frais maring, servi sur salade de rampon 24 .-
Terrine de fole gras de canarod maison et brioche 29.-
Salade wmélée 12.-  Salade verte 11.-
Salade de rampon 16.-  avec oeuf 18.-
Potage valaisan o L'orge perlée ¢/ portion 12.-  Portion entiére 25.-
Soupe goulache a L'hongroise /2 portion 13.-  Portion entiére 2F.-
Soupe de polsson méditerranée /2 portion 22.-  Portion entiére 320.-

Sélection de salades

Ggrande salade mélée 21.-  avec oeuf 23.-
avec fole de veau émincée 29.-
avee une catlle sautée et L'oeuf de catlle 33.-
au poulet sauté et grains de sésame 32.-
Gambas «provengale» sur salade de rampon 40.-

Rostl ou Gratin

avee Lavd et oeufs 29.-
avee jambow et oeufs 29.-
«Sonntagsristi» au sawmon fumé écossals et créme aigre 26.-
Asstlette de Légumes avee gratin 32.-
Crolite au fromage « Zum See » avee Lard et tomates 2F.-
Croltte au fromage avee jambon et oeuf 2F.-
Owelette au jambon, fromage et herbes fratches 23.-

Asstette valaisanne 30.- viande séchée 20.- Rebibes de fromage 26.-



Les pﬁtes matson

Tortellont aux éplnards et ricotta &t la créwe 29.-
Nouilles épleées avee poulet, sauce soja et Légumes 29.-
Tagliatelles fattes matson avee sauce Bolognaise oe veau 29.-
Nouilles aw curry, crevettes géawtes,JuLiewwe e Légumes 21.-
Nouilles aux crevettes géantes, tomates, courgettes et bastlic 31.-

Les spéolalités de Zum See

Entrecdte d’agneau « provengale » avee rbsti ow gratin 45.~
Fole de veau émincé avee vdstl ou gratin 45.~
Ris de veau sauce aux morilles avee nouilles matson 43.-
Rogwnowns de veau sauce moutarde avee noutlles matson 42.-
Steak de veau, sauce aux morilles avee nwoultlles maison 56.-
Filet oe boeuf au poivre avee Légumes et gratin 59.-
Supréme de poularde nourrie au mats sur Légumes et gratin 45.~
Crevettes géantes au curry, julienne de Légumes et nouilles 45.-

Les polssons selon arvivage et Les prix du jour

Nos sPéc’Lat’Ltés suerées

Mille-feuille Zum See 11.- Sacher avee créme chantilly 1d1.-
Tarte aux frults 9.- Creme brilée i L'orange 12.-
Strudel aux pommes, sce vanille  11.- Mousse au chocolat 12.-
Panna cotta aux baies de bois 12.- Portion de creme chantilly 2.-
Meringues maison, glace et creme chantitly 14.-
Pruneaux au Vin rouge, glace cannelle et creme chantilly 14.-
Coupe Danemark / Café glacé viennois 14.-

une boule de glace matson 4.- 2 boules #.- 3 boules 10.-
vawnille, Chocolat, Fraise, café et cannelle

Chere cliente, cher client,
Sur demande, nos collpborateurs vous renseigneront volontiers sur Les ingrédients présents dans nos plats
qui sont susceptibles & provogquer des allergles ou des intolérances,

Sulsse : Carpacclo de boewf, Lard, Jambon, Veau Australie : Agneau, Beeuf (Peut avolr été produit(e) avec des stimulateurs de per{ovmﬂmce hormonaux ou

avee des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que Les antibiotiques.) Sulsse/Honarie : Poulet ; ttalie: Caille; France: Hultres, Supréme ole
poularde; vietnam: Crevettes géantes Philippines / Sri Lanka: Thon

Tous Les prix s'entendent en francs suisses, 8,1% TVA tnclus,



