Bergsommer tn Zum See

walllserteller (tvockenfleisch, Rohschinken, Speck § Hobelkise)
walliser Trockenfleisch

Halb Trockenfleisch / halb Hobelkfise

walliser Hobelkiise

Tagessuppe
Gqazpacho - Ralte Tomatensuppe

Frischer biologischer Salat aus unserem Garten

Gemlischter Sommersalat 21.- wmit et
Rucolasalat mit Parmesan

Splwatsmat mit sSpeck una Crolitons

Bunter Salat mit frischer Kalbsleber
Bunter Salat mit Pouletstreifen und Sesam
Riesencrevetten ,provencale’ auf Blattsalat

Kaltes Stedfleisch an Sauce Vinaigrette mit Salat garniert
Frischer Ziegenkiise mit Tomaten auf Blattsalat
Rindscarpaccio mit Rucola und Parmesan

Kibseschnitte “Zum See” mit Speck und Tomaten
Kbseschnitte mit Schinken uno €L

Owmelette mit Schinken, Kise und Kriiutern
ROstl oder kartoffelgratin mit Schinken und €t
....odler mit Speck und i

Sommergemitse mit Kartoffelgratin

30.~-
30.~-
30.~-
24 .-

12.~
11.~

21.-
21.-

29.-
32.-
40.-

20.-
L.~
34 .-

26.-
26.-
2.~
L.~
L.~

20.-



Hausgemachte Pasta

Tortellond mit Brennnessel-Ricottafiillung, Butter § Salbet
Pilkante Nudelwn mit Pouletstreifen, sta und Ggemise
Nudeln mit Riesencrevetten, Zucchettl uno Tomaten
Nudeln ,Napoli” - mit frischen Tomaten und Basilikum
Hausgemachte Nuoeln mit kKalbsbolognese

s;aeziaLit&tew des Hauses

Lamm Entrechte provengale mit Kartoffelgratin oder Ristl
Geschnetzelte Kalbsleber mit Kartoffelgratin oder RAstl

Kalbssteak an Butter und Salbel mit Gewmitse § Kartoffelgratin

Glacterte Matspoulardenbrust auf Gemitse mit Gratin

Entrecdte ,Robespierve” mit Kartoffelgratin
Tranchiertes Entrectte mit Rucola und Parmesan
Gambas an Currysauce, Gemiisestrelfen mit Butternudeln

Frische Fische je nach Angebot

Frische Pfifferlinge
... mit Ralbsteak wno Ggratin
... b Blitterteigpastetli
... mit hausgemachten Nudeln
... odler auf Blattsalat

werte Kundin, werter Kunde

Auf Anfrage geben hnen wnsere Mitarbelter gerne weltere nformationen zu
Gevichten, welehe Allerglen oder Lunvertriiglichirelten auslisen kRinnen.

29.-
29.-
320.-
2.~

29.-

45.-
44 .-
54 .-
45.-

49.-

44.-

54 .-
29.-
29.-
27~

Schwelz: Rindscarpaceio, Leber, Kalb, Speck, Schinken, Landeter | Schweiz/Ungam : Gefligel | Frankreich: Maispoularde
Australlen: Lamm, Rind (Rann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antlbiotika, erzeugt worden sein) |

vietnam: Riesencrevetten | Osterveich, Litauen oder Serblen Pilze|

Alle Preise verstehew sich in CHF tnkl. €1 % Mwst.



Summer time L Zum See

Traditional “walliser” plate (oried weat § ham, speck § cheese shavings)
Aly dried beef

Half atr dried beef / half cheese shavings

Cheese shavings

Soup of the day
qazpacho - cold tomato soup

Fresh salads from our own garden

Mixeo summer salaol 21.- with egg
Rocket salad with Parmesan shavings

Spinach salad with bacon and croutons

Mixed summer salao with fresh calfs liver
Mixed summer salad with sautéed chicken & toasted sesame seeds
glant prawns “provengale” with green salad

cold boiled beef with vinaigrette sauce and salad
Fresh goat cheese with tomatoes and salaol
Beef carpacclo with rocket salad and parmesan shavings

Crolite au fromage “Zum See” with bacon and tomatoes
Crolite au fromage with ham and egg

Owelette with ham, cheese anol garden-fresh herbs
R3sti or potato gratin with ham and eggs

...or with bacown and eggs

Mixed summer vegetables with potato gratin

30.~-
30.~-
30.~-
24 .-

12.~
11.~

21.-
21.-

29.-
32.-
40.-

20.-
L.~
34 .-

26.-
26.-
2.~
L.~
L.~

20.-



Our home maade Pasta...

Tortellont with nettle-ricotta filling, butter and sage

Spicy woodles with chicken, soy sauce and vegetables

Noodles with prawns, zucchint and tomatoes

Noodles “Napoll” - with fresh tomatoes and bastl

Homemade woodles with veal Bolognese

Zum See's 5pec£aLs...

Lamb Sirloin “Provengale” with potato gratin or rdsti

Fresh sliced calfs Liver with potato gratin or rdsti

calf's steak sautéeo with butter § sage, vegetables and gratin

Glazeo corn feo chicken breast on vegetables with gratin

Sliced sirloin steak “Robespierve” with potato gratin
Sliced sirlotn steak with rocket salad, parmesan shavings and olive oll
Glant prawns with curry sauce, vegetables strips and noodles

Fresh Fish:
Please ask for the cateh of the day!

we serve fresh chanterelles

3

.. with a calf’s steak and potato gratin
.. as a pastry filling

.. with home made woodles

.. or with green salad

Dear cllents
Upon request our empLogees are Mappg to give Yow more information
about dishes which could cause allergies or intolerances.

Switzerland: Beef carpaccio, Liver, veal, bacon, ham, eggs | Hungary / Switzerland: chicken |
France: Corn Fed Chicken
Australin: Lamb, beef (Could be treated with hormones or non-hormone treatments like antibiotics) \

vietnam: mews‘ Austria, Lithuanin or Serblo: Chantrelles |

AlL prices are in Swiss Francs €1 % VAT tncluded.

29.-
29.-
320.-
2.~

29.-

45.-
44 .-
54 .-
45.-

49.-

44.-

54 .-
29.-
29.-
27~



Eté de montagwne o Zum See

Asslette valaisanne (viande séehée, jambon cru, Lard g rebibes de fromage)
viande séchée du valais

Mottié vianoe séchée / mottié vébibes de fromage
Rebibes de fromage

Potage du jour
Gazpacho - soupe de tomates frotde

Plats d’été et salaoles vertes de wotre\jardiw

Grande salade mélée 21.- avec ceuf
Salade de roquette avee des copeaux de parmesan
Salade d’épinards avee lardowns et crolitons

Grande salade mélée avee foie de veau frats
qrande salade wmélée avee poulet sauté au sésame
Crevettes géantes o la provengale sur salade verte

Beeuf boullll sauce vinatgrette, garnt avee salade
Fromage de chévre frats et tomates sur une salade verte
carpacclo de beeuf avee roquette et parmesan

Crolite au fromage «Z um See» avee Larol et tomates
Crolite au fromage avee jambown et ceufs

Owelette au jambow, fromage et herbes fratehes du jardin
ROstl ou Gratin avee jambown et ceufs

...ou avee lard et ceufs

Asslette de Légumes et gratin

20.-
20.-
20.-
24 .-

12.-
11.-

21.-
21.-

32.-
40.-

20.-
L.~
34 .-

26.-
26.-
2.~
L.~
L.~

20.-



Les pﬁtes maLson

Tortellont aux orties et ricotta avec beurre et sauge 29.-
Nouilles épleées avee poulet, sauce soja et Légumes 29.-
Noutlles aux gambas, courgettes et tomates 30.-
Nouilles ,Napoli“ aux tomates et basilic 22.-
Taglintelles faites maison avee sauce Bolognalise de veau 29.-

Nos Spéolati,tés

Entrectte d’'agneau ,provengale” avee ¥Bsti ou gratin 45.~

Fole de veau émincé avee vdsti ou gratin 44 .~

Steak de veau sauté au bewrre et sauge, Légumes et gratin 54 .~

Supréme de poularde glacé sur un Lit de Légumes et gratin 45.~

Entrecdte , Robesplerre “ avee gratin 49.-
EwntrecBte coupée, avee roquette, copeaux de parmesan et huile d’olive

Crevettes géantes au curry, jullenne de Légumes et nouilles 44 .-

Les poissons du jour selon arrivage

Les chawnterelles fratehes nous vous servons

.. avee un steak de veau et gratin dawphinois 54 .-
. dans un vol-au-vent 29.-
.. avee noutlles matson 29.-
.. sur une salade verte 2F.-

Chere cliente, cher client,
Sur demande, nos collaboratewrs vous renselogneront volontiers sur les ingrédients présents
dans nos plats qui sont susceptibles o provoouer des allergies ow des intolérances.

Sulsse: carpaceio de beeuf, Foie de veaw, veau, Jambon, Lard, CEufs | Hongrle/Suisse : Poulet
France : Supréwme de Poularole
Australle : Agneau, Boeuf (Peut avolr été produdt(e) avee des stimulateurs de per{orma nee hormonaux ou avee des stbmulateurs
de performance non hormonaux, tels que Les antibiotioues.)
Vietnam: Crevettes géantes | Autriche, Lituanie ou Serble: Chanterelles

Tous les prix s'entendent en francs suisses, 8,1 % TVA inclus.



